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Una gma destinada Sabores \ Calidad

a la vestauracion Profesuom\ iFidelice a sus clientes!
SorprendCI qa SuUs C|Ien1'es * recetas generosas con un sabor
auténtico e infenso
Gracias a unos productos exclusivos y originales que * una calidad artesanal controlada y constante
no encontrardn en las grandes superficies a lo largo de todo el afo, reconocida

y avalada por sus clientes

La CNGF (Confederaciéon Nacional

de Heladeros Franceses) otorgé, Productos Originalee Rentabilidad de los envases
en 2017, la declaracién de calidad i Dé rienda suelta i Maximice
Helados artesanales de Francia» a . .
¢ > \. a su creatividad ! el nimero de bolas por envase !
* una gama «Regiones y gastronomia» con Un peso de 1,65 kg como minimo por cubeta de 2,5 litros
sorprendentes combinaciones de dulce y salado: en todos nuestros sabores de helados y sorbetes.
gueso de cabra, vinagre balsdmico, albahaca... « Mds bolas por cubeta
¢ ademds de los grandes cldsicos, unos inesperados o Mds sabor

sabores que conquistan a grandes y pequenos:
algoddn de azucar, nuty, mojito, cheesecake,

E S DES ALP E S Diplome de Maitre Artisan lavanda...

MAITRE ARTISAN GLACIER T

T Una. amplia. gama. de productos

N j Ofrezca helado de
Gracias a esta marca i N ; entrante o de postre!
distintiva, garantizamos '. c__r =

la degustacion de 'L
auténticos helados
[l [ F H n H E[ artesanales, elaborados Mds de sabores para:

CHARTE QUALITE por profesionales con

g 8 ' una experiencia * abrir la puerta a la creatividad y elaborar
2 o 1 % consolidada y de una carta original,

renombre.

* Mds rentabilidad para el restaurador o heladero

GLACES

ARTISANALES

_— Confidiration Hetionale * fomentar las ventas de forma permanente,
i des Glaciars de France

* y descubrir sabores regionales de distintas procedencias.

ASSOCIATION

" : . o FRAMGAISE
- Se encuentra inscrita en la Chambre de Métiers et de I'Artisanat (Camara de Artes y Oficios) RG( :OI ' ] pe nSG SES :AT:R ES
y cuenta con un certificado del Estado francés para ejercer el oficio. RESTAURATEURS
- Selecciona y emplea materias primas de gran calidad.
- Sigue los usos y costumbres leales del mundo de los helados y las buenas prdcticas de la profesién en materia de higiene.

- Conciencia y ensefia a su personal esas buenas prdcticas para garantizar la irreprochable fabricacion y venta de sus productos helados.

- Fabrica sus helados y sorbetes segun las reglas artesanas habituales de la profesion. de Maestros Restauradores

Variedad Originahdad Calidad




Ingredientes
Exaepﬂomles

Pér
MAGLOIRE

CALVADOS

 Seleccionados por sus propiedades SﬁJN‘]’

organolépticas entre nuestros prestigiosos proveedores cpﬂ:irloz ; 2l JAMES i

* Muchisimas recetas elaboradoras a partir
de productos de la tierra de distintas zonas de Francia

. &
Griottines® bdrc'nl o[l PAKERIGE

Creaciones Originales, gastrondmicas y variadas

» concebidas por el maestro artesano heladero Stéphane Vindret
» Una gama de sabores sutiles y de gran intensidad para los paladares mds exigentes

\ Fabricacion Artesanal basada en la experiencia

* reposteros experimentados se encargan de desarrollar las funciones de cada puesto

de trabajo para una elaboracién artesanal
* tiempo de maduracién de al menos 24 horas, para obtener una textura cremosa y un sabor intenso

Conservacion Excelente
* Experimentados reposteros en cada puesto de trabajo para garantizar
una cuidada fabricacién artesanal
- » Una potente congelaciéon y una temperatura de almacenamiento deliberadamente baja, constante,
' rigurosamente controlada para evitar la cristalizacién y garantizar una textura excepcional al consumidor

Rigurosos Controles
 organolépticos y bacteriolégicos en todas las etapas de la produccion:
- recepcidn de materias primas
- elaboracién de las mezclas
- maduracién y turbinado
- productos finales
* peso y temperatura

Lo que nos Hace anicos al servicio del sabor

Deshojadura de menta fresca Ralladura de limones frescos

Preparacién de nuestras

Maceracién de uva blanca
mezclas en nuestro obrador

en ron St James

Novedades

Helado con trocitos
de Granola®

Helado con auténticos
trocitos de Granola®

Tropézienne

De vainilla con trocitos de brioche
y azdcar moreno de cafa

Manzana Redlove®

La Redlove® es una manzana de pulpa roja que nos ofrece unas sensaciones
nuevas, diferentes y sorprendentes.

Mds color: un color rojo intenso tanto por fuera como por dentro.

Mds sabor: un sabor pronunciado y acidulado.

Mds frescura: refrescante al morderla, beberla o saborearla.

Mds propiedades: una manzana rebosante de antioxidantes y vitaminas.

Mds disfrute: la satisfaccidn de probar una fruta tan Unica como sorprendente.

527 fruta

Ron Don Papa®

Don Papa® es un ron de calidad procedente de las islas
de Negros Occidental, en Filipinas.

Destilado con los mejores azldcares de cana del mundo,
Don Papa® es el primer ron envejecido

en barrica de roble a los pies del monte Kanlaon

antes de ser ensamblado a la perfeccién.
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Catalogo

Sorbetes B Helados

Albahaca

Sorbete de zumo de albahaca
fresca extraido en frio. \ o

Perejil j ,
Sorbete de zumo de perejil fresco o i ] Cammelo
exdraidoenfrio N = Y manJreayllla soloda

Reina de los prados

La reina de los prados es una planta herbdcea vivaz cuyas flores con olor a almendra

son blancas. También se conoce con el nombre de espireqa, del que proviene la ¥ T - Cl/lOOOI OULB
palabra «aspirinax. La reina de los prados posee unas propiedades similares a las 1 o i g

de la aspiring, sin sus efectos secundarios para el organismo. Esas propiedades - : \/QM/]OY\&
hacen que resulte realmente eficaz para aliviar dolores de causas diversas, como 1 ¥

reumatismos, migranas, etc.

Sésamo negro

Helado de crema de sésamo negro ecolégico compuesta
por 50 % de sésamo negro y 50 % de sésamo integral.
Semillas de sésamo tostadas en horno de lefia y molidas en
molino de piedra.




Cafe Arabica
1007

\,>‘O

Almendra

con pasta de almendra de Provenza

Amandine

con pasta de almendra de Provenza
y frocitos de almendra caramelizada

Amapola

con delicioso sabor a amapola

Amarena

con trocitos de cereza amarena
y veteado de sirope de cereza

Amaretto

base de galleta Amaretto Vicenzi
y licor Amaretto

American biscuit

con sabor a la conocida galleta americo-
na de color blanco y negro

Avellana

con pasta de avellana

Brownies

de chocolate Jivara Valrhona con trocitos
de brownies de chocolate y lascas de
nueces pecanas caramelizadas

Bulgaro

con intenso sabor a yogur

Bulgaro fresa

con intenso sabor a yogur,
fresas confitadas y coulis

Bulgaro frutos rojos

con intenso sabor a yogur y veteado
de frutos rojos y frutos del bosque

Cacahuete

con mantequilla de cacahuete

Galetta Amaretto
Vicenzi

Café

Café irlandés

Calisson

Canela

de canela

Cappuccino

Caramelo

Sal de
Guérande

/7
-
o
o Fan

Canela de Ceilan

Caramelo
y mantequilla salada

Castana

Chartreuse

Cheesecake

Chocolate P ‘@‘;5;5.:

Chocolate blanco




Chocolate con leche

con chocolate con leche Valrhona Jivaraa

Chaocolate con leche
turron

con chocolate Jivara y cacao Valrhona
y con virutas de turrén de chocolate

Chocolate de Peru

con chocolate ecolégico de Perd
procedente del comercio justo

Chocolate y pimiento

con cacao Valrhona y pimiento
de Espelette (D.O.C.)

Ciruela pasa Armanac

con Armanac y ciruelas pasas maceradas

Coco

con coco y coco rallado

Cookies nut’s

con avellana y vainilla Bourbon,

trozos de galleta, pedacitos de avellana,
pepitas de chocolate y frocitos

de almendra caramelizada

Créme brilée

con nata, un suave sabor a vainilla
y veteado de salsa de caramelo

Crema catalana

Helado elaborado con huevos e infusién
de citricos, una pizca de badiana
y granos de azdcar caramelizados.

Croquantine

con pasta de avellana y pedacitos
de avellana caramelizada

Crumble de frutos rojos

helado de vainilla con veteado de frutos
rojos semi-confitados, trozos de galleta
y salsa de frambuesa

Dulce de leche

con dulce de leche fradicional

- )~ Pasta de avellana
.‘ romana

Faisselle perlado a
de frambuesa |

Fresa

E IA Galleta bre
LG i a de mantequilla pura

Grand cru de
- negro del Ca
~ consalde G

1y sal de Guérande

Grand Marnier

! Helado con
| m‘_ trocitos de Daim®

Magdalena de
Commercy \/7 |

Veéritable
Mascarpone

:

Helado con tfrocitos
) de Granola®

Jaspeado de platano

Jengibre

Lavanda

Macaron frambuesa

W Magdalena de Commercy




Pan de ‘e@ibre
de Alsacia

Mascarpone

de auténtico mascarpone

Menta blanca

con menta blanca extra intensa

Menta chocolate

con intensa menta verde
y virutas de chocolate negro suizo

Merengue

con frocitos de merengue

Miel

con miel de montana

Mont-Blanc

Vainilla con veteado de crema de castana
y frocitos de merengue

Nata de Isigny

con nata con denominacién de origen
de Isigny

Nuez
con pasta de nuez y trocitos de nuez

Nuez de Pecdn

con pasta de nuez y trocitos de nueces
de Pecdn caramelizadas

Pan de jengibre

con auténtico pan de jengibre de Alsacia

Panna

con naftay leche
(la receta mds popular en Italia)

Pasas al ron

con ron Saint-James y pasas Golden
Choice con el marinado de la casa

Galleta bretona de

(\_/ manJreaLwIIa pura

L

LS

L)

ad

"

& M Petit Beurre

-

. Spéculoos L otus

Ty,
—

Pistacho

oéculoos

stracciatella

pecialidad de la regiéon
amelo elaborado
bierta de azdcar

e Regaliz Tarta de limdén
& % 9 y merengue
- Rocher Praliné Tarta tatin
o .i.l.
Pasta de pistachio -

de Selia =7 S 4

Rosquillas catalanas
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Té verde Matcha

De té verde Matcha originario de Japdn

" . ;bs
Vainilla DL e
con vainilla Bourbon,

Sorbetes

do |
YOS |
mantfequilla de Echiré >

Tiramisu

con mascarpone y licor de Amaretto
y jaspeado de salsa de chocolate negro

Vainilla jaspeada
de caramelo

con vainilla Bourbon y jaspeado de salsa
de caramelo

Tomillo

aromatizado con infusién tomillo

Vainilla macadamia

con vainilla Bourbon, jaspeado de salsa
de caramelo y trocitos de nueces

de macadamia caramelizadas ’ FY‘SSC{ Sehgaha

NUEVO
= =
Tropézienne

de vainilla con trocitos de brioche y azdcar
moreno de cana

Verbena

aromatizado con infusidn de verbena
y cdiscara de limoén

Turrén Violeta H : l T 7 ;
. I70 VIOleTa :
con crema de turrén Chabert et Guillot con aroma de violefa g
y toques de turrén, miel y almendras
Turrén de Jijona $ableGarigésJhiie | Yogur
Helado de auténtico Turrén de Jijona, DOP. con leche de Ias montafias
de Saboya

Yogw con leche de las montafias

T\/ de Sabox/a




Coco del Océano

Limon de Sicllia Indico

Sorbetes

Plena Fruta

=

-
Albaricoque Coco Frutas tropicales Litchi
albaricoque procedente de Francia, coco del Océano indico, combinacién de pldtano, guayaba, litchi,
5% fruta 587 fruta naranja sanguina, pifa y fruta 53% fruta
de la pasion,
577 fruta
=
Ardnadano Frambuesa i Frutos rojos Lima
ardndano silvestre, frambuesa, " ‘_' - a base de ardndano, grosella, frambuesa lima,
587 fruta 527 fruta ARy = L Br;s%slvesfre, 277 frufa
0 u a
—
Bergamota Frambuesa lichi J. = Grosella negra Limon
con bergamota de Sicilia, y agua de rosa P k- ; , grosella negra de Borgona, limodn de Sicilia,
277 fruta combinacién de sorbetes de frambuesa B 4% fruta 297 fruta
y lichi potenciados con un toque
de agua de rosa,
bb7 de fruta
Bounti Fresa Higo Limoén albahaca
con leche de coco jaspeada de chocolate fresa Sengana, higo violeta, sabrosa combinacion de limén
con leche y virutas de chocolate negro L2% fruta 537 fruta 3 y hojas de albahaca,
suizo 2717 fruta
—_—
Cactus lima Fresa a la menta Kumquat » ' Mandarina
elaborado a base de un cdctel tonificante duavidad y frescor se unen en esta kumquat, . 58 S mandaring,
y lleno de color de puré de cactus y lima, combinacién. Perfecto como 387 fruta L = U7 fruta
47 fruta acompaiamiento para reposteria -
i
WY A A .
Cereza Frutas exdticas Kiwi Mango indio
cereza (guinda), Sorbetes de pifia, mango, Kiwi, -, MAango indio,
657% fruta fruta de la pasién y lima, 607 fruta T i 457 fruta

407 fruta

Mango indio

Fresa Sen@ana




Naranja Sanauina

[ T & Siclia
Sorpbetes <A

Plena Fruta

— —
NUEVO
- __Jj _
Manzana Redlove®

manzana Redlove®,

527 fruta

Manzana verde

manzana verde Granny Smith,

527 fruta

Maracuyd
de Madagascar

maracuyd de madagascar,

427 fruta

Melocotdén de vina

melocotdn de vida
de las laderas lionesas,

587 fruta

Maracung de Madagascar
Esta mamcuya consigue en boea un Pev‘fe('jro eguilibrio
entre su acidez Y su sabor floral Pronunciado. | exotico

mamcuya erece en los bosques de la costa este de a

seleccion Y corte comPIe’ramen’re manual (el Mayaciyi /\
se seleceiona manualmente, se corta con la a\/uda de i
un cuchilo Y continuacion, se vacia con una cuchara),

perm‘rre conservayr su sublime sabor, sin las falsas notas

ue aporJra la Piel, ya que esta se vetira durante
gf triturado. . * -

Madagascar, en la region de Toamasina. El proceso de ,

Meldn

melén Charentais,

H97 fruta

Mirabel

ciruela mirabel de Lorena,

577 fruta

Mora

morag,

537 fruta

Naranja

naranja,

5% fruta

Naranja sanguina

naranja sanguina de Sicilia,

557 fruta

Nectarina amarilla

netarine procedente de Francia
valle del Rédano,

o7 fruta

Pabana

exdtico (pldtano, fruta de la pasion,

mango, liman),

997 fruta

Pera

pera Williams de los huertos
de Alta Saboya,
547 fruta

Pina
pina de Costa Rica,

5% fruta

Pina asada

sorbete de pina con veteado
de caramelo al ron,

587 fruta

Pera Wiliams de los huertos
de Afta Saboya

<~

Platano de Madagascar

pldtano de Madagascar,

457 fruta

Pomelo rosa

pomelo rosa,

507 fruta

Ruibarbo

ruibarbo,

17 fruta

Tomate albahaca

tomate y albahaca,

547 fruta

Platano de Madagascar,
Esta Pla’rano crece en los bosauxes
de la costa oriental de Madagascar,
en la regjon de Tamatave. Esa zona
cuenta con unas tierras anam@'adas
My fértiles, con un marcado clima

hropicak luvias torvencides durante
el invierno austral Y +empem‘rum5
atfas el resto del affo.



Jll Sorbetes Inespemdos

Café expreso

café expreso, 100 % ardbica

Chocolate

chocolate negro con pasta de cacao
Valrhona

Hibisco rojo,
maracuyq, platano

hibisco, maracuyd de Madagascar
y pldtano de Madagascar

Artemisia
aromatizado con infusidén de artemisia

Limoncello
limén al licor de Limoncello

Moijito

ron, limdn, hojas de menta

=D
Ron Don Papa®

ron Don Papa® de 7 anos

P Culotas

25l

Manzana a la sidra

a base de compota
de manzana vy sidra,
48 7 sidra Y 24 7 manzana,

Menta verde

menta verde y tfoque
de agua mentolada

Té verde a la menta

nuestra propia infusidon de tés de
Le Jardin d’Arezki: tés verdes
a la hierbabuena y a la menta piperita

Pina colada

combinacién de puré de pina
y COCO con un foque de ron

Conozca la historia

FORTO

i CRUZ

€N WWW.pOorto-Cruz.com

Oporto 10 anos

de Oporto Tawny de 10 anos

Oporto blanco

Oporto blanco,
infusién de romero y limén
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Il Ninos

Terroirs
/ } Gastyronomia

Azzuro
con el dulce sabor de las golosina

Bubble gum

helado rosa a base de pasta italiana

. Helados
) . Ved Aceita de oliva ‘r“
Algodén de azdcar y \ /
T4 i

con el delicioso sabor del algodon
de azucar

Chocolate crujiente

con chocolate negro Andoa Valrhona
y perlas negras crujientes

Barra choco nut’s

helado de pasta de avellana,
almendra, virutas de chocolate con
leche y veteado de chocolate con
avellana

Nuty

con pasta de avellana, chocolate
Valrhona y jaspeado de pasta de
avellana

Osito

helado de gominola,
jaspeado de chocolate con leche
y frocitos de gominola

Bimbo

vainilla, jaspeado de caramelo
y caramelos multicolor de chocolate

\/qgemes frescos

= ]
Sy

Bombdn de caramelo
con caramelo

b
& ‘
Y |._"

-‘.L-——-

~»
Salmon  alumado

Choco Duo

Helado de dos sabores:
chocolate con leche Valrhona
y chocolate blanco
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Los

n Aceite de oliva

Con aceite de oliva del molino
de Calanqguet, St-Rémy de Provence.

Azafrdn de Dauphiné

El azafrdn, que se obtiene de la flor
de Crocus Sativus y que se conoce
con el poético nombre de «oro rojo»,
es la especia mds cara del mundo.
Francia fue, hasta principios del siglo
XXy durante mds de 500 afos,

uno de los productores de azafrdn
mds importantes del mundo.

Boletus

Esta seta, simbolo de la variedad

y la riqueza de nuestras regiones,

se cocina siguiendo una receta
fradicional que ensalza sus refinados
matices de sabor.

Butternut
al mascarpone

Sugerente sabor a calabaza
moscada, recuerda a la textura
cremosa que se suele obtener
en cocina.

Cabra

Elaborado con rulos enteros

i W' de Sainte Maure Soignon en su punto
w justo de maduracién.

Semilas de

en horno de lefia

sésamo Tostadas

Camembert

El Camembert de Normandia AOP Gillot
es un queso excepcional, elaborado
segun las ancestrales fradiciones de los
maestros queseros. Se hace con leche
cruda rigurosamente seleccionada,
procedente de productores situados

a menos de 30 km de la queseria,
depositdndolo manualmente en unos
moldes con un cuchardn.

Chocolate
Macaé de Brasil

Grand Cru de Terroir de Brasil.
Intenso sabor a cacao con notas de
albaricoque seco, cacao tostado

y & negro con una gran potencia
revelada por un agradable amargor.

Espdrrago triguero

Ligeramente sazonado
con un foque de wasabi.

Foie gras

Elaborado con foie gras seleccionados
procedentes del sudoeste francés,
enteros y sin nervios. Aderezado

con un toque de armanac y una pizca
de pimienta.

Mostaza a la antigua
de la Maison Fallot

Mostaza molida mezclando
Unicamente granos negros o marrones
con especias y plantas aromdticas.
Se muele ligeramente para conservar
la integridad del grano.

Esta composicién es mds dulce

y menos picante y con ella se obtiene
una mostaza «gourmet»,

Pimienta de Sichuan

Este grano de la familia

de las rutdiceas (citricos) se utiliza habi-
tualmente en la cocina asidtica. Forma
parte de la mezcla conocida como «pol-
VO de cinco especias».

Vainilla de Tahiti

Esta vainilla no se abre cuando
madura, por o que es muy carnosa.
Los productores pueden recogerla

una vez madura, cuando ha llegado
al culmen de sabor y de aroma.

La vaina de la vainilla de Tahitf

es espesq, grasaq, brillante y no fiene
grietas. Tiene un profundo perfume con
notas afrutadas y florales que recuerdan
al anis y a la ciruela pasa.

La produccién es muy pegquena,

por lo que se considera una vainilla

de «lujon.

Pimiento y pimiento de
Espelette

Maridaje sutil de helado de pimiento
condimentado ligeramente
con pimiento de Espelette (D.O.C.).

Vino Amairrillo del Jura

Se considera uno de los mejores vinos del
mundo. Tiene un color amairillo oro. Debe
su nombre a sus cualidades
organolépticas y a su elaboracion,

tan original como misteriosa.

Reblochon

Queso reblochon de leche cruda
de la cooperativa de reblochon
de Thénes (Alta Saboya).

Reblochon

de Thones
Roquefort nuez

Autentico roquefort (D.O.C.)
madurado en Aveyron acompanado
de trocitos de nuez ligeramente fostada.

Sésamo negro Q21

Helado de crema de sésamo negro
ecolégico compuesta por 50 % de sé-
samo negro y 50 % de sésamo integrall.
Semillas de sésamo tostadas en horno
de lena y molidas en molino de piedra.

Aceite de oliva del

molino de Calanqyef Caramelo

Salidou

~ Con crema de Salidou de la Maison
d’Armorine, caracteristica por
los frocitos de caramelo con
mantequilla salada.

AT

e
Doble nata del ;25[1,‘,,-053
pueblo Gruyere .o

Aromatizado ligeramente con
merengue a la vainilla. La double
creme es un tipo de nata espesa

y con alto confenido en matferia grasa.
En Suiza es un postre muy popular

y suele ir acompanada de merengues
o de frutos rojos.



Fresa

' ‘Mara del bosque
~_y lerroirs =4
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Postre para cortar
[\/_\ Chocolate Macaé /

Frutas ’r\roplcales

Especialidcwles

Los

Fresa «Mara
del bosque» albahaca

g LO fresamas sabrosa. Este sorbete

de alto contenido en fruta se combina con
albahaca. Disfrute de un sabor tonificante y
afrutado. 55% puré de fresa Mara del bosque.

Pereijil

Sorbete de zumo de perejil fresco
exfraido en frio

= Albahaca

= 7
.4 Sorbete de zumo de albahaca
fresca extraido en frio.
* Banyuls
@ Sorbet marc et vin de Banyuls.

Cerveza de Abadia PR
Con cerveza de Abadia, Reina de los prodos UE

elaborada tradicionalmente.

4 La reina de los prados es una planta herbdcea
@ \ivaz cuyas flores con olor a almendra son ;
blancas. También se conoce con el nombre HelMO de Y\OI,@G{T L

de espireq, del que proviene la palabra Y‘l’ [
< «aspirinar. La reina de los prados posee unas arresana

Champon propiedades similares a las de la aspiring, sin POS-‘YG ara OOH'&Y‘

4 sus efectos secundarios para el organismo. A ini
| — glo<;ngr:e‘rodre<j ggg}ﬁé’gn con cdscara Esas propiedades hacen que resulte realmente De crema de TUYYOY\ \/am'"a Frambuega
- - h eficaz para aliviar dolores de causas diversas, :
w de limon'y de naranja. como reumatismos, migranas, efc. Chabeﬁ & GUJHO‘I'

Salmdén ahumado
al eneldo

Sorbete de salmdén ahumado
condimentado con infusién de eneldo.

Pepino y estragdn

Sorbete de pepino aromatizado
con infusién de estragdn.

El acompanamiento perfecto
para carnes y pescados.
Multiplicidad de posibilidades,
tanto en crudo como cocinado.

Vinagre balsdmico
de Mdédena

Vinagre balsdmico elaborado
exclusivamente con las siguientes
vides: Lambrusco, Ancellotta,
Trebbiano, Sauvignon, Sgavetta

y Coltivati. Envejece en barrica entre
12 y 25 anos.

Fresa silvestre
Fresq, fresa silvestre 58 % fruta.

Yuzu Postre para. cortar
Procede del Este de Asia.

Es un hibrido de mandarina silvestre Pem / Caramelo 6{6 mam—eq/w“a &
y limon. con sl ——

Fresa e hinojo
58 % de fresa e hinojo.




Postres helados

Postres helados artesanos de gran calidad.
Podrd prepararlos rdpidamente y de mane-
ra personalizada. Perfecto para las comidas
de celebracién y de grupos.

Especialidadeg

* Se desmolda rdpidamente con un poco
de agua templada

* Puede cortarse en las porciones
que prefiera

* Puede personalizar el emplatado

Vainilla / Frambuesa a su gusto
d helado de Vainilla Bourbon,

con mantequilla de Echiré y huevo,

sorbete de frambuesa «todo fruta,

corazdn de merengue

e cartén de 2 unidades
* 58,5 cm de largo

—
Caramelo y Mantequilla Salada %

/ Pera

helado de caramelo y mantequilla salada, )

sorbete de pera Williams de Alta Saboya «todo

fruta», corazén de merengue con chocolate

| » de 20 a 25 porciones

Chocolate «Macaé»
/ Frutas Tropicales

helado de chocolate grand cru «Macaé» puro de Brasil,
sorbete de frutas tropicales «todo fruta» (pifia, mango, fruta
de la pasién, lima), corazdn de merengue

Lingote de turrén helado,
receta pastelera

clara de huevo, crema de turrén de Montélimar,
virutas de turrén, miel, pistacho, frutos secos
confitados, cdscara de naranja confitada

|« 18 porciones |

Postres helados

¢ Precio: control del coste de reventa
¢ Calidad: fabricacién artesanal

* Higiene: no se enfra en contacto
e — con el producto al colocarlo en el plato

¢ Presentaciéon creativa

* Sabores originales entre los que escoger

¢ Manipulacién fécil y rdpida gracias
a las firas de rhodoid

* volumen unitario 1
e cajade 12 unidades

Turrén helado Postre helado spéculoos
con crema de turrén de Montélimar / Vainilla Bourbon

y fruta confitada helado de spéculoos, helado de vainilla Bourbon,
trocitos de spéculoos

Soufflé helado con nuez
con pasta de nuez y trocitos de nuez

Soufflé helado Limoncello

con licor de Limoncello

S

e

Soufflé helado Grand Marnier®

con Grand Marnier® y espolvoreado con cacao

Soufflé helado de calisson

con crema de calisson y almendras caramelizadas




Convertirse en heladero |

(Por qué no?

Glaces des Alpes ie acomparia en su proyecto de apertura de un establecimiento.
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cLe inferesar X
Contacte con Nosotros :

Glaces des Alpes * PAE la Caille 191, Avenue des Marais » 74350 Allonzier la Caille (FRANCE)
Iélépt‘rene 1+ 33 (0450464500 | Fox:+ 33 (0045046 4509 | Email : commercicl@glacesdesalpes.com

www.glacesdesalpes.com




Helodeyros €2s
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s Algodon de azlcar ... p 22
a AMArENA ..o, P8
W American bisCUit ..., P8
iy Avellana ..., P8
W AZZUIO oo o 22
& Barra choco nut's™ ... p 22
W BIMDO oo D 22
0 BrOWNI€s ..o, p 8
s Bubble gum ... P 22
sl BUIQArO s P8
«@ Bulgaro de fresa ... P8
o Cafe ., p9o
S COPPUCCINO .o p9
@ Caramelo ..., p9
= »?Sn”gnmfgguillo salada™ ... P9
s Castana con frocitos ... p9
W Cheesecake ..., P9
W Choco DUO™ ... p 22
. Chocolate™ ..., o9
s Chocolate blanco ..., p9
* ggr?cl:eocl?]TeGTurrén ....................... p 10
W COCO ., p 10
* Cookies NUI'S ..o, p 10
s Creme brllée ..., p 10
s Croquantinge ..., p 10
w Crumble de frufos rojos ........ p 10
w Dulce de leche ... p 10

w Calleta bretond ... p 11

- Grand Marnier ... p 11
. Helados con
W frocitos de DAIM® ... p 11
. Helados con

frocitos de Granold® ... p 11
ﬂr Jaspeado de pldtano ... p 11
W Lavanda ..., p 11
s Macaron frambuesd ... p 1
W MasCcarpone ... p 12
s Menta chocolate ... p 12
ww Nuez de pecdn ... p 12
& NUTY ™ s o 22
i OSItO o 22
s Pasas Al ron ..., p 12
* 51 (o] o TR p13
oy Regaliz ., p 13
& Rocher praling ..., p 13
' SPECUIOOS ... p 13
ww Stracciatella ..., p 13
s 'arta de limony merengue p 13
& TIrAMISU oo p 14
s ropézienne ... .p 14
- TUITON e p 14
VO™ p 14
- Vainilla macadamia ... p 14
- AV4Te] 1] o [ RO p 14

SOrbetes

)

y Albaricoque

» Bounti

)P

Cereza

o,

» Frambuesa

)

» Grosella negra

Hibisco rojo,
maracuyqd, platano

Maracuyd
de Madagascar

Melocotén de vina

Naranja sanguina

Nectarina amarilla

Pina asada

de Madagascar
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y
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Pomelo rosa

especial

. 75 sabores artesanales
* Servicios personalizados

¢ Asesoramiento y formacién sobre
la decoracién de los expositores

. *Disponible en cubetas
de 8 litros
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Helados

AIMENAID oo p8
AMANAINE oo p8
AMAPOIA i p8
PN 0 016 1(= T OSSO p8
AMAFEHO o p8
AMErCAN DISCUIT .. p8
AVEIONG oo p8
BIOWNIES .o p8
21611 @] (o SO RR p8
2]6][eTeT{e T @ N 1 (1Yo H S p38
BUIgaro de frutos rOJOS ..rrirresersssssssssnens p8
COCANUETE ... p8
CAFE i p9
CaAfE ITANAES v p9
CAliSSON o p9
CANEIQ s p9
CAPPUCCINOD oo p9
(@] (@] 8 211 o XS p9
Caramelo y mantequilla salada ..., p9
CASTANG o p9
CRAMTEUSE ..o p9
CheESECAKE ... p9
(@1 pTeT o] [ | 1= TN p9
Chocolate BIONCO ..., p9
Chocolafe con leChe ..., p 10
Chocolate con leche furron ... p 10
Chocolate de Peru ... p 10
Chocolate pPIMIENTO ... p 10
Ciruela pasa AMMAONAC . p 10
COCO i sssneen p 10
COOKIES NUE'S i p 10
Creme DIUIEE ... p 10
Crema CAtAlaNa ... p 10
CroquUANTING s p 10
Crumble de frutos rOJOS ... p 10
Dulce de 16Che ... p 10
Faisselle perlado de frambuesa ..., p 11

FIESA o p 11
Galleta Bretona ... p 11
Grand cru de chocolate negro del Caribe

con sal de GUEIANAE ..., p N
Grand MATNIET ... p 11
Helados con trocitos de Daim® ... p 11
Helados con trocitos de Gronolo® p 11
Jaspeado de platano ... p N
JENQIDIE . p 11
LOVANAQ s p 11
Macaron frambuESA ... p 11

Magdalena de COMMEICY i p 11

MOSCAINPONE ... p 12
Menta DIANCA ... p 12
Menta chocColate ... p 12
Merengue ...,

Miel i,

Mont-Blanc .............

Nata de Isigny ...

NUEZ ..o,

Nuez de Pecdn
Pan de jengibre ...

PONNA s
PASAS Al TON e
Petit BEUITE ..o ssnes
PISTACNO i
PIOMIDISIES oo
Praling ... sssssssssssons
REQGANZ v s
ROCNET Praling ..o

Rosquillas CcatalaNAS ... p 13
SPECUIOOS v p 13
SHACCIATENA v p 13
Tarta de [Imdén Yy MEerengue ... p 13
TATA TATIN (s

Té verde Matcha
TIrAMISU vvevvrrnnerrienns
Tomillo e,
Tropézienne ...
TUITON s
TUIrON de JJONQA s,

VAN i

Vainilla jaspeada de caramelo ..., p 14
Vainilla MAcAdamMiQ ..., p 14

Resfaurantes [gyAE3

CROCOIATE
VAINIA s
Algoddn de azucar ... p 22
AZZUFO oo p 22
Barra choco nUt'S ..o p 22
BimMbO o p 22

Cubetas

Sorbetes

AIbariCOQUE .........coooorvveeeceeceeeeceeeeeeeeee e p 16
Arandano ...
Bergamota
Bounti ...
Cactus lima
Cereza ...
Coco ..o
Frambuesa
Frambuesa, lichiy agua de rosa ... p 16
FreSa ...
Fresa a la menta
Fruta de la pasién
Frutas exoéticas ...,
Frutas tropicales ...
Frutos rojos
Grosella negra ...
HIQO e
Kumquat ..

LimMON e p 17
Limoén albahaca ..o p 17
Mandarina ... p 17
MaANQGO ... p 17
Manzana Redlove® ... (SSNT=2Y00 p 18
ManNzana VErde ..., p 18
Maracuya de Madagascar ..., p 18
Melocoton

Melocoton de vifia

MEION ..o p 18
Mirabel

MO o
Naranja ... p 18

Naranja sanguina
Nectarina amarilla

Platano de Madagascar | NHE\//\ RECET/\ p 19

Pomelo rosa
Ruibarbo ...,
Tomate albahaca

Sorbetes Inesperados

Café eXPreSO ... p 20
Chocolate ... p 20
Hibisco rojo, maracuya, platano ... p 20
Manzana a la sidra

Menta verde ...
Té verde a la menta

Sorbetes con Alcohol

Artemisia ..o p 20
Limoncello ..o p 20
MOJItO oo p 20
Oporto 10 @f0S ..o p 20
Oporto blanNCo ... p 20
Pifa colada ..., p 20
Ron Don Papa® ... 5 S

Terroirs
\ Gagﬁfonomoa

Helados 1;5/1% A

Aceite de oliva
Azafran de Dauphing ...,
BOIBLUS ...
Butternut al mascarpone
Cabra ...
Camembert ...

Chocolate macaé
A BrasSil ...

Esparrago triguero
FOie gras ...

Mostaza a la antigua de la Maison Fallot ...p 24
Pimienta de Sichuan ...,

Pimiento y pimiento de Espelette
Reblochon ...
Roquefort NUEzZ ...,
Sésamo negro
Vainilla de Tahitii ...

Caraelo SalidOU ..o, p 25
Doble nata del pueblo Gruyére..........ccconn. p 25

Albahaca
Sorbete de Banyuls ...
Cerveza de abadia
Champan ...
Fresa e hinojo
Fresa «Mara del bosque» albahaca ... p 26
Fresa silvestre ...

Pepino y estragén ...
Perejil ..o,
Reina de los prados
Salmén ahumado al eneldo
Vinagre balsamico de Médena ... p 26
YUZU e p 26

Postres helados para compartir ...
Postres helados iNdividuales ... p 29
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MAITTRE ARTISAN GLACIER

i o e PAE la Caille

T AR s T RN S 191, avenue des Marais

' ; it 74350 Allonzier la Caille
FRANCE

Tél. . + 33 (0)4 50 46 45 00
Fax : + 33 (0)4 50 46 45 09
commercial@glacesdesalpes.com

nuestro contacto :
Senor David MENARA
Tel.+33613 437115
david.menara@glacesdesalpes.com

| Visite nuestra web

“WWW. GCLACESDESALPES.COM

Al s e b R T D y Siganos en

| n .

Yoann Conte g;‘/faf Tonrnadre Prerre Rehonl Mare Menrin Lanrent Petit TJean-Marc Banzo
Chef Z ¢toiles Chef Z ¢toiles Chef | ¢tolle Chef Z étoiles Chef Z ¢toiles Chef | ¢tolle
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